[image: ]
SAVIGNY LES GÂTINES
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	LES LOGOS
Labels comptabilisés dans la loi EGalim (loi des Etats Généraux de l’Alimentation du 30/10/2018) 
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	AB
	Produit issu de l’Agriculture Biologique ou en conversion
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	AB local
	Produit local issu de l’Agriculture Biologique
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	AOP
AOC
	Produit dont toutes les étapes de fabrication sont réalisées dans une même zone géographique (AOP : certification Européenne)
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	IGP
	Produit dont au moins une étape de fabrication est réalisée dans une zone géographique définie.

	
	Certification 
-niveau 2
-niveau 3 (HVE)
	Aliment provenant d'une exploitation engagée dans une certification environnementale (niveau 2 ou 3)
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	Label Rouge
	Produit de qualité supérieur par rapport au produit similaire
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	Ecolabel pêche durable
	Produit issu de la pêche durable et répondant à de nombreuses exigences environnementales, économiques et sociales
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	Région Ultra Périphérique
	Produits issus de la région ultra périphérique-RUP- (DOM TOM)
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	91
	Aliment cultivé et produit en Essonne
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	Sans viande, sans poisson
	Produit pouvant convenir à une alimentation végétarienne
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	Viande de France
	Viande issue d’animaux nés, élevés, abattus, découpés et transformés en France
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Menus sous réserve de madifications,
en fonction des aléas dapprovisionnement ou gé fabrication
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Eferne.
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