[image: ]CCC SAVIGNY SUR ORGE
MENU SEMAINE N°37 DU LUNDI 12 SEPTEMBRE 2022 AU DIMANCHE 18 SEPTEMBRE 2022
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Menus sous réserve de modifications, en fonction des aléas d’approvisionnement ou de fabrication.
Ces aléas ainsi que le risque de contamination croisée peuvent engendrer la présence d’un ou plusieurs allergènes non signalés initialement.
Le PAI (Plan d’Accueil Individualisé) est obligatoire pour toute personne faisant l’objet d’une allergie alimentaire médicalement déclarée.
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